29.04.2024 bis 05.05.2024

S el S e I an ook : Seniorenzentrum ’ o
P P Q. » o> B s Tel.GroRkiiche

622-611
MenU 2 Kaffeemahlzeit Abendbeilage
S . Itallem?ch_er Nudelauflaut Pfannkuchen mit Blaubeerfillung
+~ "Lasagne" mit Bechamelsauce . . . . .
S glatisalat mit Joghurtdressing mit Vanillesauce Rihrkuchen Cremiger Fleischsalat
§ . . Pfirsich-Quarkspeise
Pfirsich-Quarkspeise
= Gebratenes Schollenfilet ~— 1="
o Dillsauce Tortellini mit Spinat-Kase-Fullung . . . . .
2 Kartoffel-Sellerie-Puree und cremige Tomatensauce Kaffeegeback Rmdﬂe'SChboull\lllsgem't Gemuse und
2 Eisbergsalat Birnen-Kompott
O Birnen-Kompott
Frischer K lerbraten i %ﬁ
E rischer rasselerbraten in Frischer Kasselerbraten in Bratensol3e ‘=
o Bratensofie Kartoffelpiree
E dazu Blechkartoffeln und Sauerkraut Fruchtschnitte / Torte Dill-Gurkenhappen
= und Sauerkraut Schokoladenpudding mit Sahne
= Schokoladenpudding mit Sahne P J
(=% (=%
S Hahnchenbrustfilet in T i
E Currysauce Luftiger Kaiserschmarrn mit
GCJ dazu Butterreis Sauerkirschen Kaffeegeback Cremiger Krauterquark
c Leipziger Allerlel Frisches Obst
8 Frisches Obst
Gebratene Fischfrikadelle =
< Bratkartoffeln mit Spiegelei Kartoffelpiiree Hausgemachter Linseneintopf Passiert
= und Wachsbrechbohnensalat P Rihrkuchen Erdbeerpudding mit Sahnehaube passiert
v . Blattspinat
L Fruchtjoghurt Fruchtjoghurt Tomaten-Mozzarella
o T
© Hausgemachte Kartoffelsuppe Saftige Bockwurst mit Senf
é’ mit gerdsteten Speckwdrfel dazu Nudelsalat mit Gurke und Mais Kaffeegeback Mini Fleischkase
CCI)U Griel3pudding Griel3pudding
>  Gefliigelleber "Berliner Art" _— Gefligelleber "Berliner Art" —
= dazu Salzkartoffeln Kartoffelptree . .
c
g Schnittbohnengemtse und Apfelkompott Fruchtschnitte / Torte Cornichons
n Vanille-Erdbeer-Eis Vanille-Erdbeer-Eis




Informationen beziiglich moglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Anderungen vorbehalten!



