
Tel.Großküche

622-611

Informationen bezüglich möglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Änderungen vorbehalten!

Camembert Ecke

S
o

n
n

ta
g Osterbraten mit Honigglasur

dazu frischer Stangenspargel

mit Bouillonkartoffeln

Vanille-Erdbeer-Eis

Osterbraten mit Honigglasur

dazu Kartoffelpüree 

und Bohnen-Bouquet

Vanille-Erdbeer-Eis

Rüblikuchen

Kaffeegebäck
Laugenbrezel gefüllt mit gesalzener 

Butter

S
a

m
s

ta
g

Frisches Spargelsüppchen

dazu Suppen-Brötchen

Frisches Obst

Pfannkuchen mit Blaubeerfüllung

mit Vanillesauce

Frisches Obst

Rote Bete Streifen

F
re

it
a

g

Gedünstetes Fischfilet

mit Meerrettichsoße

dazu Kartoffelpüree 

und Kaisergemüse 

Obstgarten

Allgäuer Käsesuppe

Baguette Brot

Obstgarten

Rührkuchen

Kaffeegebäck Tomaten-Mozzarella Salat

D
o

n
n

e
rs

ta
g Hähnchenschnitzel in 

Knusperpanade

mit Paprikarahmsauce

Blattspinat

und Butterreis

Frisches Obst

Bockwurst

 dazu Nudelsalat mit Gurke und Mais

Frisches Obst

gekochtes  Ei

M
it

tw
o

c
h

Gemüseeintopf mit Kartoffeln 

und Klößchen

Pfirsichkompott

Schnittbohneneintopf mit Bockwurst

Pfirsichkompott
Hausgemachter Kuchen	

Kaffeegebäck Kräftige Hühnersuppe mit Nudeln

D
ie

n
s

ta
g Kalbsragout mit Spargel und 

Champignons

Petersilienkartoffeln

und Gurkensalat

Fruchtjoghurt

Bunte Makkaroni-Champignon Pfanne

Fruchtjoghurt

 Rettichsalat-Apfelsalat

M
o

n
ta

g Gabelspaghetti

Bolognese (Hackfleischsoße)

Quarkspeise Erdbeere

Bunter Salatteller

mit Thunfisch

mit Honig-Senf-Dressing

Quarkspeise Erdbeere

Fruchtschnitte / Torte

Kaffeemahlzeit Abendbeilage

Speiseplan 

14.04.2025 bis 20.04.2025

Menü 1 Menü 2


