Speiseplan
21.04.2025 bis 27.04.2025

Tel.GroRRkliche
622-611

Seniorenzentrum ’

Menu 1

Mentu 2 Kaffeemahlzeit Abendbeilage
=2 Burgundergulasch Burgundergulasch
= dazu Kartoffelklof3e dazu Kartoffelpuree . .
g Erbsen + Méhren Erbsen + Méhren Fruchtschnitte / Torte Cremige Tomatensuppe
= Rotwein Mousse Rotwein Mousse
o . .
8 Heringsstipp Nudeln in K&se-Schinkensahnesolie
17 dazu Bratkartoffeln .
c . Tomatensalat Kaffeegeback Wachsbohnensalat
) Schokoladenquark mit .
= Schokoladenquark mit Bananen
[a) Bananen
<
8 Hausgemachter Linseneintopf Gerauchertes Mettwurstchen
E mit Mettwirtschen dazu Kartoffel-Mohren-Untereinander Hausgemachter Kuchen( Bockwirstchen
.§ Pfirsich-Maracuja-Pudding Pfirsich-Maracuja-Pudding
S
E Pommes mit Currywurst Blumenkohlcurry mit Bratwurstballchen
Q mit Mayonnaise dazu Kartoffelpuree Kaffeegeback Joghurt-Kaltschale mit Erdbeeren
c . .
c Frisches Obst Frisches Obst
o
(a)
Frischer Bratfisch
g mit Zitronenscheibe Kartoffel-Gemuse-Gratin mit
-5 dazu warmer Kartoffelsalat an Kaisergemuse und Gratinso3e Ruhrkuchen Buchstabensuppe
L Essig Ol Himbeer-Gotterspeise
Himbeer-Gotterspeise
m . .
8 Frische Erbsensuppe mit Apfelpfannkuchen
g Mettwurst mit Vanillesauce Kaffeegeback Party Fleischkase
% Frisches Obst Frisches Obst
2 Hausgemachter Sauerbraten : Hausgemachter Sauerbraten
= Bouillon-Kartoffeln dazu Kartoffelplree .
c
g und Rotkohl und Rotkohl Fruchtschnitte / Torte Senfgurken
0] Pistazien Eisbecher Pistazien Eisbecher

Informationen beziiglich méglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern.

Anderungen vorbehalten!




