Speiseplan
25.03.2024 bis 31.03.2024

Seniorenzentrum ’

Tel.GroRRkliche
622-611

Meni 2

Kaffeemahlzeit

Abendbeilage

Mettwurst

S N Cremige Lauchsuppe mit Hackfleisch
- Kartoffelplree "
c . dazu Ofenbaguette Ruhrkuchen Buchstabensuppe
2 und Dicken Bohnen Miller Milchreis
= Miiller Milchreis
=2
2 Sahniges Huhnerfrikassee mit Y
» Spargel Milchreis mit Zimt und Zucker .
S dazu Butterreis Apfelkompott Kaffeegebdack Tomaten
=) Apfelkompott
- Sudfranzdsische
8 Héahnchencurry-Lauchsuppe Graupeneintopf mit Mettwursteinlage
E dazu Ofenbaguette Kokos-Mandel-Pudding mit Andrea’s Frihlingskuchen Camembert Ecke
.§ Kokos-Mandel-Pudding mit Maracujatopping

Maracujatopping

‘/7-
=% Putengeschnetzeltes "Gyros 1=
E Art" Asiatische Bratnudelpfanne
g dazu Basmatireis mit Thai Sweet Chili SoRe Kaffeegeback Tomatencremesuppe
c und Broccoli Frisches Obst
8 Frisches Obst
k:‘)
U) . . .
< Verfeinerter Heringsstipp . . .
= dazu Pellkartoffeln Kartoffeleintopf mit Bockwurstemlage Fruchtschnitte / Torte Camembert Ecke
o . Wackelpudding
L Wackelpudding
2 Eierpfannkuchen mit Rote-Gritze-
I Schnittbohnensuppe Vanillecreme-Fullung .
% Frisches Obst mit Vanillesauce Kaffeegeback Senfgurken
N Frisches Obst
Wiener Schnitzel . .
o
i dazu Butterkartoffeln W&Z?gﬁse?h[?rtzeel
s und glasierten Honig- . puree Fruchtschnitte / Torte Party Frikadelle
5 M&hrchen und glasierten Honig-Méhrchen
0] Mousse au Chocolat

Mousse au Chocolat

Informationen beziiglich méglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern.

Anderungen vorbehalten!




