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Speiseplan
25.11.2024 bis 01.12.2024

Tel.GroRRkliche
622-611

Seniorenzentrum ’

Menu 1

Meni 2

Kaffeemahlzeit

Abendbeilage

S Panli:?jshf::;;zkt:cl)k\;igeir Art Bunte Makkaroni-Champignon Pfanne

= o . Frischer Tomatensalat Ruhrkuchen Frische Tomate

2 dazu Leipziger Allerlei Mandarinen-Quarkspeise

= Mandarinen-Quarkspeise

=2 . Bunte Gemdiselasagne

<

|2 Hausgerrﬁfxtiellz\r)ﬁllg(eKUChen mit cremiger Tomatensauce Kaffeegeback Cremiger Fleischsalat
S P und Eichblattsalat an Essig/Ol Dressing 9 9

= Pflaumen-Kompott Pflaumen-Kom

a) pott

8 Grunkohlell:?itop; mit dicker Kaiserschmarrn mit Pfirsichspalten und

= . ~ippe . Apfelmus Hausgemachter Kuchen( Frische Nudelsuppe mit Rinderbrust
= Vanillepudding mit . . .

= Vanillepudding mit Schokoladensauce

s Schokoladensauce

o

% Curry-Putengeschnetzeltes Kartoffel-Kirbis-Topf

) mit Kokosmnc_h Baguette-Brotchen franzosiche Art Kaffeegeback Rote-Bohnen-Mais-Salat
c dazu Bultterreis Frisches Obst

S Frisches Obst

(a)

g dazirasl‘fgr?gr]gme Ofenwarmer Fleischkése

-5 dazu Pellkartoffeln dazu Kartoffel-Mohren-Untereinander Ruhrkuchen Schlangengurke
L. Rote Griitze mit Vanillecreme Rote Griitze mit Vanillecreme

S Vegetarische Tomatensuppe =

7 mit Nudeln Spiralnudeln mit Brokkoli-Kése-Sauce Kaffeegebick Cornichons

% dazu Ofenbaguette Banane

n Banane

2 Hahncgznhtr)]r:_sst;[:cZeW|ebel- ' Hahnchenbrust in Zwiebel-Sahne-Sauce

g mit Rosti Ecken dazu qutoffelpq_ree Fruchtschnitte / Torte Thunfisch

o) und Kaisergemise . und Kalsergemuse

0] Eisbecher Vanille/ Schoko

Eisbecher Vanille/ Schoko

Informationen beziiglich méglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern.

Anderungen vorbehalten!




