
Tel.Großküche

622-611

Informationen bezüglich möglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Änderungen vorbehalten!

Party Fleischkäse

S
o

n
n

ta
g Hähnchenbrustfilet in Ei Hülle 

"Pfingstblüten Art"

dazu Kartoffelgratin

und glasierten Möhrchen

Pistazien Eisbecher

Hähnchenbrustfilet in Ei Hülle 

"Pfingstblüten Art"

 Kartoffelpüree 

und glasierten Möhrchen

Pistazien Eisbecher

Fruchtschnitte / Torte

Kaffeegebäck Frischer Tomatensalat

S
a

m
s

ta
g

Hühnereintopf mit Gemüse 

und Reis

Frisches Obst

Süße Germknödel gefüllt mit 

Pflaumenmus

mit Vanillesauce

Frisches Obst

Mini Hähnchenschnitzel

F
re

it
a

g Brathering

dazu Pellkartoffeln

und Senfcreme

Schoko Pudding

Bunte Gemüse-Couscouspfanne

mit Joghurt-Minz Dip

Schoko Pudding

Rührkuchen

Kaffeegebäck  Rote Bete Salat

D
o

n
n

e
rs

ta
g Frische Currywurst von der 

Pute

mit Rösti Ecken

dazu Eisbergsalat mit 

Joghurtdressing 

Frisches Obst

Bunter Gemüseteller

 Kartoffelpüree 

mit Sauce Hollandaise

Frisches Obst

Bohnensalat

M
it

tw
o

c
h

Wochenmarkteintopf

Zitronenquark

Sauerkrauteintopf  mit Kasseler

Zitronenquark
Hausgemachter Kuchen	

Kaffeegebäck Schlangengurke

D
ie

n
s

ta
g Schweinegulasch 

Schaschlikart

dazu Butternudeln

und Blumenkohl

Mirabellenkompott

Milchreis mit Zimt und Zucker

Mirabellenkompott

Hühnerbouillon 

M
o

n
ta

g

Gebratenes Fischfilet

mit  Dillsauce

 Salzkartoffeln 

und Schmorgurken

Vanille-Joghurtcreme mit 

Stachelbeeren

Gebratene Geflügelfrikadelle

dazu hausgemachten Kartoffelsalat 

Vanille-Joghurtcreme mit Stachelbeeren

Rührkuchen

Kaffeemahlzeit Abendbeilage

Speiseplan 

02.06.2025 bis 08.06.2025

Menü 1 Menü 2


