Speiseplan
09.06.2025 bis 15.06.2025

Tel.GroRRkliche
622-611

Seniorenzentrum ’

Menu 1

Meni 2

Kaffeemahlzeit

Abendbeilage

Hausgemachter Hackbraten

Hausgemachter Hackbraten

g mit Apfelwein-Sahnesauce mit Apfelwein-Sahnesauce
c dazu Barlauch-Kartoffeln dazu Kartoffelplree Fruchtschnitte / Torte Frische Tomate
§ Frahlingsgemuse Frahlingsgemuse

Rote Griitze mit Sahne Rote Griitze mit Sahne
o .
8 Frische grobe Brc—.;lltwurst Vegetarische Reispfanne "Nasi-Goreng"
17 dazu Kartoffel-Mohren- . . . N
P . SiUR-saure Sauce Kaffeegeback Cremiger Krauterquark
Q untereinander Stachelbeeren-Kompott
=) Stachelbeeren-Kompott P
S Frische Kartoffelsuppe mit
2 Wienerle Bérlauch-Cremesuppe Hausgemachter Kuchen( Gurkensalat in Dillcreme
£  Griechischer Joghurtcreme- Griechischer Joghurtcreme-Traum 9
s Traum
% Schnitzel Hawaii A
E mit Currysauce Westfalischer Pfannkuchen "Pickert" mit
<3 dazu Kroketten Zuckerribensirup Kaffeegeback Griechischer Kasesalat
c R . .
c und Leipziger Allerlei Frisches Obst
8 Frisches Obst
= Heringsstipp Krauterriihrei
= _dazu Pelllfartoffel_n dazu Kartoff_elpuree Rihrkuchen WeiRkrautsalat
o Himbeer-Gétterspeise Rahmspinat
L mit Vanillesauce Himbeer-Gotterspeise
=
I Gemiseeintopf Spiralnudeln mit Brokkoli-Kése-Sauce . .
(2]
% Frisches Obst Frisches Obst Kaffeegeback Gewrzgurke
wn

‘/-

=] Sahmges puten- ’ Sahniges Puten-Zwiebelgeschnetzeltes =
i Zwiebelgeschnetzeltes dazu Kartoffelniiree
g dazu Butterkartoffeln : pu Fruchtschnitte / Torte Huhnerbouillon
o) und Kaisergemuse . und Kalsergemuse
0] Eisbecher Vanille/ Schoko

Eisbecher Vanille/ Schoko

Informationen beziiglich méglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern.

Anderungen vorbehalten!




