
Tel.Großküche

622-611

Informationen bezüglich möglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Änderungen vorbehalten!

Party Fleischkäse

S
o

n
n

ta
g Hähnchenbrustfilet in Ei Hülle

dazu Kartoffelgratin

und glasierten Möhrchen

Pistazien Eisbecher

Hähnchenbrustfilet in Ei Hülle

dazu Kartoffelpüree 

und glasierten Möhrchen

Pistazien Eisbecher

Fruchtschnitte / Torte

Kaffeegebäck Mini Hähnchenschnitzel

S
a

m
s

ta
g

Frische Linsensuppe mit 

Mettwurst

Frisches Obst

Maultaschen in Tomatensauce mit Käse 

überbacken

Frisches Obst

 Thunfisch

F
re

it
a

g  Sylter Fischteller mit 

Sommerquark

dazu Bratkartoffeln

Joghurt mit Mango

Bunte Gemüse-Couscouspfanne

mit Joghurt-Minz Dip

Joghurt mit Mango

Rührkuchen

Kaffeegebäck Karotten-Apfelrohkostsalat

D
o

n
n

e
rs

ta
g

Wiener Schnitzel

dazu hausgemachten 

Kartoffelsalat 

Frisches Obst

Bunter Gemüseteller

dazu Kartoffelpüree 

mit Sauce Hollandaise

Frisches Obst

Bohnensalat

M
it

tw
o

c
h

Wochenmarkteintopf

Zitronenquark

Frische Rindfleischsuppe mit Nudeln

Zitronenquark
Hausgemachter Kuchen	

Kaffeegebäck Schlangengurke

D
ie

n
s

ta
g  Gebratenes Rotbarschfilet

mit  Dillsauce

Bouillon-Kartoffeln

und Schmorgurken

Mirabellenkompott

Milchreis mit Zimt und Zucker

Mirabellenkompott

Hühnerbouillon 

M
o

n
ta

g

Drei Cevapciciröllchen

dazu Tzatziki

Djuvecreis

Vanille-Joghurtcreme mit 

Stachelbeeren

Gebackene Kartoffeln griechische Art

dazu Tzatziki

 Bauernsalat

Vanille-Joghurtcreme mit Stachelbeeren

Rührkuchen

Kaffeemahlzeit Abendbeilage

Speiseplan 

01.09.2025 bis 07.09.2025

Menü 1 Menü 2


