Speiseplan
08.09.2025 bis 14.09.2025

Senlorenzentrum
Bs l' Tel.GroRRkliche

622-611

Meni 2

Kaffeemahlzeit

Abendbeilage

Italienischer Nudelauflauf

S "Lasagne" mit Bechamelsauce Asiatische Reispfanne
c dazu Blattsalat mit Mini Frihlingsrollen Ruhrkuchen Gurkensalat
§ Joghurtdressing Apfelschnee
Apfelschnee
c) . B . .
8 Hausgemachte Reibekuchen Heringsfilet in Sahnesauce
a mit Apfelmus dazu Pellkartoffeln Kaffeegeback Karotten-Apfelrohkostsalat
.% Mandarinen-Kompott Mandarinen-Kompott
2 SChmtttI;ci):Sf(la;;I:thopf m Frische Nudelsuppe mit Rinderbrust Kuchen Kleines Mettwirstchen
= . . Herrenspeise mit Rum
= Herrenspeise mit Rum
=
% Hahnchenbrust in leichter
7 Tomatensauce . . .
<3 Rosmarin Kartoffeln Leichte Papnk_asuppe mit Vollkornbrot Kaffeegeback Rindfleischsuppe mit Nudeln
c . . Frisches Obst
c und Rataouille-Gemuse
8 Frisches Obst
g dacz;l?k\;\:::ﬁwn;rsKi?&J ﬁgggjgﬁ;n Gefillte Paprikaschoten in Tomatensof3e
-5 Essig Ol Butterreis Ruhrkuchen Cremiger Fleischsalat
L Quarkcreme Birne-Zimt Quarkcreme Birne-Zimt
g Erb i f mi
8 rbseneintopf mit . L
@ Bockwursteinlage GrleBb_rel mit Kirschen Kaffeegeback Party Frikadelle
S ) Frisches Obst
© Frisches Obst
wn
2 Hausgemachter Sauerbraten : Hausgemachter Sauerbraten
= dazu Kartoffelklo3e dazu Kartoffelplree .
c
g und Apfelrotkohl und Apfelrotkohl Fruchtschnitte / Torte Camembert Ecke
0] Zitronenmousse Zitronenmousse

Informationen beziiglich méglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern.

Anderungen vorbehalten!




