Speiseplan
22.09.2025 bis 28.09.2025

Senlorenzentrum
Bs l' Tel.GroRRkliche

622-611

Menu 1

Mentu 2 Kaffeemahlzeit Abendbeilage
Rahmgeschnetzeltes vom
S Karst((;?fvevle I[rj]ree Topfenstrudel
c pu Quarkspeise mit Fruchtcocktail Ruhrkuchen Buttermilch
2 Erbsen + Mohren mit Vanillesauce
= Quarkspeise mit
Fruchtcocktail
o Nordseescholle nach
i "Finkenwerder Art" Vegetarisches Moussaka
a dazu Pellkartoffeln dazu cremige Tomatensauce Kaffeegeback Karotten-Apfelrohkostsalat
2 und Remoulade Apfelmus
a Apfelmus
: . . -
=4 Gemuseemt_opf mit Kartoffeln Hackfleischballchen mit TomatensofRe
o und FleischkléRchen : . .
= . mit Bandnudeln Kuchen Cremiger Fleischsalat
= Schokoladenquark mit -
= Schokoladenquark mit Bananen
s Bananen
% Gebratene Putenstreifen in
E buntem Gemise Hausgemachte Buttermilch-Eierkuchen
g dazu Currysauce mit Beerenquark Kaffeegeback Rindfleischsuppe mit Nudeln
c Basmatireis Frisches Obst
8 Frisches Obst
g e
S dazu Bratkartoffeln P . Ruhrkuchen Party Frikadelle
I Wackelpudding Kartoffelpur_ee
L Wackelpudding
m . . .
8 Frische Graupensuppe mit Gabelspaghetti
g Ochsenbrust Blumenkohl-Bolognese Kaffeegeback Kleines Mettwiirstchen
% Frisches Obst Frisches Obst
o Frischer Kasselerbraten in | Frischer Kasselerbraten in BratensoRe
g BratensoRe Kartoffelplree
c Salzkartoffeln P Fruchtschnitte / Torte Camembert Ecke
c und Sauerkraut
o) und Sauerkraut .
N Zitronenmousse

Zitronenmousse

Informationen beziiglich méglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern.

Anderungen vorbehalten!




