Speiseplan
13.04.2026 bis 19.04.2026

Seniorenzentrum ’

Tel.GroRRkliche
622-611

Menu 1

Meni 2

Kaffeemahlzeit

Abendbeilage

o Frisch gebratener Leberkase . .
I N Warmer Milchreis
- dazu Kartoffelpiree G . .
c mit heil3en Kirschen Ruhrkuchen Buchstabensuppe
2 und Rosenkohl Pfirsich-Quarkspeise
= Pfirsich-Quarkspeise P
Frische Schweinskopfsiilze
o .
i m';aBL:itek?_g?tZ?In Gebackener Feta-Kase mit Ratatouille
a . dazu Lavendel-Kartoffelchen Kaffeegeback Harzer Kase
) und Blattsalat mit .
= . Fruchtjoghurt
[a) Joghurtdressing
Fruchtjoghurt
<
S Dicke Bohneneintopf mit Cremiae Tomatensunpe
E Mettendchen FrischergPuddin mit Sp;%ne Hausgemachter Kuchen( Kése-Wurst-Salat
.§ Frischer Pudding mit Sahne 9
—
2 - =
» Ha_usgemachte Fnkacjelle Chicken Nuggets in Knusperpanade
e mit Porreerahmgemise u
<3 dazu hausgemachter Kartoffelsalat Kaffeegeback Schlangengurke
c und Salzkartoffeln Frisches Obst
S Frisches Obst
(a)
(2
. . . 1= »;f.‘-):
g Gedunstetes Fischfilet Nudelauflauf mit Schinken und Kase
- dazu Salzkartoffeln . . . .
= N dazu Béchamelsauce Ruhrkuchen Chinakohl-Mandarinen-Salat
2 und Buttermohrchen Gotterspeise mit Vanillesol3e
L. Gétterspeise mit VanillesoRe P
m . .
8 Eintopf von Marktgemiise mit Bockwurst
g Maultaschen dazu Nudelsalat mit Gurke und Mais Kaffeegeback Senfgurken
% Obstgarten Obstgarten
(X (X
Hahnchenbrust in Zwiebel- ety Hahnchenbrust in Zwiebel-Sahne-Sauce
Sahne-Sauce dazu Kartoffelpiiree
Spatzle P Fruchtschnitte / Torte Party Frikadelle

Sonntag

und griine Béhnchen
Mousse au Chocolat

Informationen beziiglich méglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern.

und griine Béhnchen
Mousse au Chocolat

Anderungen vorbehalten!




