Speiseplan
22.06.2026 bis 28.06.2026

Seniorenzentrum ’

Tel.GroRRkliche
622-611

¥ VN ;
Meni 1 Mentu 2 Kaffeemahlzeit Abendbeilage

S Eier-Omelette SiiRe Apfeltaler mit Rosinen
- dazu Kartoffelpiree . . .
c - mit Vanillesauce Ruhrkuchen Bockwurst
2 und Rahmspinat Waldfruchtjoghurt
= Waldfruchtjoghurt 109
o> Hausgemachte Frikadelle Lj
8 mit Brauner Sauce . o
a Bouillon-Kartoffeln Milchreis mit Zimt und Zucker Kaffeegeback Laugenbrezel
) ; : Fruchtdessert Apfel-Banane
A cremiger Currykohlrabi

Fruchtdessert Apfel-Banane

= . . "
8 Frische Kése-Lauch Suppe FruhI|ngssu£g<ran:1c|iteﬁemuse und
= dazu Suppen-Broétchen . Hausgemachter Kuchen( Bayrischer Wurstsalat
= ; . dazu Suppen-Brotchen
= Vanillepudding : .
s Vanillepudding
% . k: 1)
E SChg:;T&Zﬂgg;i%?g Art Vegetarische Gemise Pizza
<3 dazu Eisbergsalat an Essig/Ol Dressing Kaffeegeback Dill-Gurkenhappen
c und Apfelrotkohl Frisches Obst
S Frisches Obst
(a)
. . . -‘k?;} J
= Heringsfilet in Sahnesauce Hausgemachte Reibekuchen
= dazu Pellkartoffeln : . .
= S . . mit Apfelmus Ruhrkuchen Gekochtes Ei
o Tropic Gotterspeise mit P X . .
L . Tropic Gotterspeise mit Vanillesosse
Vanillesosse

8  Serbische Bohnensuppe mit Broccoli-Frischkase-Canneloni
g Mettwurst in Tomatensauce Kaffeegeback Obazda Brotzeitkéase
% Vanillequark mit gelber Gritze Vanillequark mit gelber Gritze

Tafelspitz vom Rind mit S Tafelspitz vom Rind mit Meerettichsol3e =l

Meerettichsofe dazu Kartoffelpuree
dazu Salzkartoffeln P Fruchtschnitte / Torte Kirsch-Buttermilch

Sonntag

und griine Béhnchen
Eisbecher Vanille/ Schoko

Informationen beziiglich méglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern.

und griine Béhnchen
Eisbecher Vanille/ Schoko

Anderungen vorbehalten!




