
Speiseplan 

22.06.2026 bis 28.06.2026

Menü 1 Menü 2 Kaffeemahlzeit Abendbeilage

M
o

n
ta

g Eier-Omelette

dazu  Kartoffelpüree 

 und Rahmspinat

Waldfruchtjoghurt

Süße Apfeltaler mit Rosinen

mit Vanillesauce

Waldfruchtjoghurt

Rührkuchen  Bockwurst

D
ie

n
s

ta
g Hausgemachte Frikadelle

mit Brauner Sauce

Bouillon-Kartoffeln

cremiger Currykohlrabi

Fruchtdessert Apfel-Banane

Milchreis mit Zimt und Zucker

Fruchtdessert Apfel-Banane
Kaffeegebäck Laugenbrezel

M
it

tw
o

c
h

Frische Käse-Lauch Suppe

dazu Suppen-Brötchen

Vanillepudding

Frühlingssuppe mit Gemüse und 

Eiernudeln

dazu Suppen-Brötchen

Vanillepudding

Hausgemachter Kuchen	 Bayrischer Wurstsalat

D
o

n
n

e
rs

ta
g

Schweineroulade Jäger Art

dazu Kartoffelklöße

und Apfelrotkohl 

Frisches Obst

Vegetarische Gemüse Pizza

dazu Eisbergsalat an Essig/Öl Dressing 

Frisches Obst

Kaffeegebäck Dill-Gurkenhappen

F
re

it
a

g Heringsfilet in Sahnesauce

dazu Pellkartoffeln

Tropic Götterspeise mit 

Vanillesosse

Hausgemachte Reibekuchen

mit Apfelmus

Tropic Götterspeise mit Vanillesosse

Rührkuchen Gekochtes Ei

S
a

m
s

ta
g

Serbische Bohnensuppe mit 

Mettwurst

Vanillequark mit gelber Grütze

Broccoli-Frischkäse-Canneloni

in Tomatensauce 

Vanillequark mit gelber Grütze

Kaffeegebäck Obazda Brotzeitkäse

S
o

n
n

ta
g Tafelspitz vom Rind mit 

Meerettichsoße

dazu Salzkartoffeln

und grüne Böhnchen

Eisbecher Vanille/ Schoko

Tafelspitz vom Rind mit Meerettichsoße

dazu  Kartoffelpüree 

und grüne Böhnchen

Eisbecher Vanille/ Schoko

Fruchtschnitte / Torte

Informationen bezüglich möglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Änderungen vorbehalten!

Kirsch-Buttermilch

Tel.Großküche

622-611


