
Tel.Großküche

622-611

Informationen bezüglich möglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Änderungen vorbehalten!

Camembert Ecke

S
o

n
n

ta
g Wiener Schnitzel

mit Pfeffersauce

dazu Salzkartoffeln

und Erbsen mit Möhren

Eisbecher Vanille/ Schoko

Wiener Schnitzel

mit Pfeffersauce

dazu  Kartoffelpüree 

und Erbsen mit Möhren

Eisbecher Vanille/ Schoko

Fruchtschnitte / Torte

Kaffeegebäck Schlesische Gurkenhappen

S
a

m
s

ta
g

Möhreneintopf mit 

Fleischwurst

Schokopudding mit Sahne

Gefüllter Pfannkuchen mit Fruchtfüllung 

und Vanillesauce

Schokopudding mit Sahne

Frische Tomate

F
re

it
a

g Heringsstipp

dazu Pellkartoffeln

Wackelpudding

Kräuteromelette

mit Bratkartoffeln 

Wackelpudding

Rührkuchen

Kaffeegebäck Stück Fleischwurst mit Senf

D
o

n
n

e
rs

ta
g Frischer  Kasselerbraten in 

Bratensoße

dazu  Kartoffelpüree 

und Sauerkraut

Frisches Obst

Kohlroulade mit Fleischfüllung

Bratensauce

dazu  Kartoffelpüree 

Frisches Obst

Klare Brühe mit Suppengemüse

M
it

tw
o

c
h

Frische Rindfleischsuppe mit 

Nudeln

Quarkspeise Mango-Aprikose

Dicke Bohneneintopf mit Mettendchen

Quarkspeise Mango-Aprikose
Hausgemachter Kuchen	

Kaffeegebäck Cremiger Fleischsalat

D
ie

n
s

ta
g Hausgemachte Frikadelle

Rahmsauce

dazu Kartoffel-Bohnen 

Untereinander

Vanillepudding

Hirsebrei mit Apfel und Zimt und Zucker

Vanillepudding

Obazda Brotzeitkäse

M
o

n
ta

g Spaghetti Nudeln

Bolognese (Hackfleischsoße)

Fruchtjoghurt

Bunter Salatteller

mit Zitronen-Buttermilch-Dressing

Fruchtjoghurt

Rührkuchen

Kaffeemahlzeit Abendbeilage

Speiseplan 

06.07.2026 bis 12.07.2026

Menü 1 Menü 2


