
Tel.Großküche

622-611

Informationen bezüglich möglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Änderungen vorbehalten!

Harzer Käse

S
o

n
n

ta
g Saftiger Schweinebraten

mit Sauce

mit Salzkartoffeln

Karottengemüse

Eisbecher Vanille/ Schoko

Saftiger Schweinebraten

mit Sauce

dazu Kartoffelpüree 

Karottengemüse

Eisbecher Vanille/ Schoko

Fruchtschnitte / Torte

Kaffeegebäck Gewürzgurken

S
a

m
s

ta
g

Möhreneintopf mit 

Hackbällchen

Frisches Obst

Kräftige Hühnersuppe mit Nudeln

Frisches Obst

 Rote Bete Salat

F
re

it
a

g Heringsstipp

dazu Pellkartoffeln

Götterspeise mit Vanillesauce

Herzhafte Spinatlasagne

dazu cremige Tomaten-Sahnesauce

Götterspeise mit Vanillesauce

Rührkuchen

Kaffeegebäck Frucht-Buttermilch

D
o

n
n

e
rs

ta
g Asiatisches 

Putengeschnetzltes süß-

Sauer mit Bambusssprosen

dazu Kartoffelpüree 

Frisches Obst

Goldgelber Eierpfannkuchen mit 

Blaubeerfüllung und Vanillesoße

Frisches Obst

Gurkensalat

M
it

tw
o

c
h

Erbseneintopf mit 

Bockwursteinlage

Kirsch-Quarkspeise

Cremige Champignonsuppe

dazu Ofenbaguette

Kirsch-Quarkspeise

Hausgemachter Kuchen	

Kaffeegebäck Thunfischaufstrich

D
ie

n
s

ta
g Nürnberger Bratwürste

Zwiebel-Senfsauce

dazu Kartoffelpüree 

Rahmwirsing

Birnenkompott

Bunter Salatteller mit Thunfisch

mit Zitronen-Buttermilch-Dressing

Birnenkompott

Party Frikadelle

M
o

n
ta

g Spaghetti

mit Bolognesesauce 

Banane

Gemüse-Kartoffelpfanne mit Hirtenkäse

mit Ananas-Curry-Dip

Banane

Rührkuchen

Kaffeemahlzeit Abendbeilage

Speiseplan 

17.08.2026 bis 23.08.2026

Menü 1 Menü 2


