
Tel.Großküche

622-611

Informationen bezüglich möglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Änderungen vorbehalten!

Tomaten-Mozzarella Salat

S
o

n
n

ta
g Herzhafte Kohlroulade

mit Speckstippe

dazu Salzkartoffeln

Eisbecher Erdbeer

Herzhafte Kohlroulade

mit Speckstippe

dazu Kartoffelpüree 

Eisbecher Erdbeer

Fruchtschnitte / Torte

Kaffeegebäck Bunter Wurst-Käse-Salat

S
a

m
s

ta
g

Frische Rindfleischsuppe mit 

Nudeln

Frisches Obst

Folienkartoffeln

Kräuterquark

Räucherlachs

Frisches Obst

Camembert Ecke

F
re

it
a

g  Gebratenes Rotbarschfilet

dazu warmer Kartoffelsalat an 

Essig Öl

Rote Grütze mit Sahne

Überbackener Blumenkohlauflauf mit 

Schinkenstreifen und Erbsen

und Sahnesauce

Rote Grütze mit Sahne

Rührkuchen

Kaffeegebäck Warmes Mettwürstchen

D
o

n
n

e
rs

ta
g Schnitzel Hawaii

mit Currysauce

dazu buntes Gemüse

und Kroketten

Frisches Obst

Luftiger Kaiserschmarrn mit 

Sauerkirschen

Frisches Obst

Blattsalate

M
it

tw
o

c
h Russischer Borschtsch (Rote 

Bete Suppe)

Baguette Brot

Eierlikörpudding mit 

Schokoraspeln

Frischer Kohlrabi-Kartoffel Eintopf

Eierlikörpudding garniert mit 

Schokoraspeln

Hausgemachter Kuchen	

Kaffeegebäck Cremiger Kräuterquark

D
ie

n
s

ta
g Cremiges Wurstgulasch mit 

Paprika

dazu Salzkartoffeln

Ananas-Kompott

Dicke Bohneneintopf mit Mettendchen

Ananas-Kompott

 Rote Bete Salat

M
o

n
ta

g Jägerschnitzel

Spätzle

und Prinzessbohnen

Joghurt mit Mango

Gemüseeintopf mit Kartoffeln und 

Fleischklößchen

Joghurt mit Mango

Rührkuchen

Kaffeemahlzeit Abendbeilage

Speiseplan 

24.08.2026 bis 30.08.2026

Menü 1 Menü 2


