
Speiseplan 

09.11.2026 bis 15.11.2026

Menü 1 Menü 2 Kaffeemahlzeit Abendbeilage

M
o

n
ta

g Käsetortellini mit Spitzkohl und 

Hackfleisch

 Apfelkompott

Süßer Bulgur mit Zimt-Sojajoghurt

 Apfelkompott
Rührkuchen Schlesische Gurkenhappen

D
ie

n
s

ta
g

Gemüsefrikadelle

mit hausgemachter 

Jägersauce

Schupfnudeln

bunter Bauernsalat

Vanille-Schoko-Strudel

Süße Germknödel gefüllt mit 

Pflaumenmus

mit Vanillesauce

Vanille-Schoko-Strudel

Kaffeegebäck Möhren-Apfel-Salat

M
it

tw
o

c
h

Grünkohleintopf 

mit Kasseler

Frischer Pudding mit Sahne

Überbackenes Käse-Schinken Toast

Feldsalat mit Kartoffeldressing

Frischer Pudding mit Sahne

Hausgemachter Kuchen	 Schweizer Wurstsalat

D
o

n
n

e
rs

ta
g Gebratenes 

Hähnchenbrustfilet in Zwiebel-

Sahne Sauce

dazu feine Butternudeln in 

Parmesan

und Ratatouille-Gemüse 

Saftige Bockwurst mit Senf

 dazu Nudelsalat mit Gurke und Mais

Frisches Obst

Kaffeegebäck Party Frikadelle

F
re

it
a

g

Gedünstetes Seelachsfilet an 

Senfsoße mit Salzkartoffeln 

und Salat

Waldmeister Wackelpudding 

mit Sahnehaube

Russischer Borschtsch (Rote Bete 

Suppe)

Baguette Brot

Waldmeister Wackelpudding mit 

Sahnehaube

Kaffeegebäck Allgäuer Käsesalat

S
a

m
s

ta
g

Hausgemachter Linseneintopf 

mit Mettwürtschen

Frisches Obst

Süßer Grießbrei mit Früchten

Frisches Obst
Kaffeegebäck Cherry Tomaten

S
o

n
n

ta
g Hähnchenbrust in Zwiebel-

Sahne-Sauce

Bandnudeln

und Schnittbohnengemüse

Eisbecher Vanille/ Schoko

Hähnchenbrust in Zwiebel-Sahne-Sauce

dazu Kartoffelpüree 

und Schnittbohnengemüse

Eisbecher Vanille/ Schoko

Fruchtschnitte / Torte

Informationen bezüglich möglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Änderungen vorbehalten!

Camembert

Tel.Großküche

622-611


