Speiseplan
09.11.2026 bis 15.11.2026

Seniorenzentrum ’
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o Schupfnudeln mit Vanillesauce Kaffeegeback Mchren-Apfel-Salat
[a) bunter Bauernsalat Vanille-Schoko-Strudel
Vanille-Schoko-Strudel
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8 Grunkohleintopf Uberbackenes Kase-Schinken Toast
E mit Kasseler Feldsalat mit Kartoffeldressing Hausgemachter Kuchen( Schweizer Wurstsalat
.§ Frischer Pudding mit Sahne Frischer Pudding mit Sahne
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o d
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<3 . . dazu Nudelsalat mit Gurke und Mais Kaffeegeback Party Frikadelle
c  dazu feine Butternudeln in i
c Frisches Obst
o Parmesan
O und Ratatouille-Gemiise
Gedunstetes Seelachsfilet an Russischer Borschtsch (Rote Bete —L-:ji 3

S SenfsoRe mit Salzkartoffeln Suppe)
-5 und Salat Baguette Brot Kaffeegeback Allgauer Kasesalat
(L Waldmeister Wackelpudding Waldmeister Wackelpudding mit
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@ mit Mettwtirtschen Suier Grl_eBbrel mit Prdchten Kaffeegeback Cherry Tomaten
S : Frisches Obst
© Frisches Obst
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Hahnchenbrust in Zwiebel- ety Hahnchenbrust in Zwiebel-Sahne-Sauce
Sahne-Sauce dazu Kartoffelpiiree
Bandnudeln P Fruchtschnitte / Torte Camembert

Sonntag

und Schnittbohnengemuise
Eisbecher Vanille/ Schoko

Informationen beziiglich méglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern.

und Schnittbohnengemiise
Eisbecher Vanille/ Schoko

Anderungen vorbehalten!




