
Tel.Großküche

622-611

Informationen bezüglich möglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Änderungen vorbehalten!

Rinderkraftbrühe 

mit Flädle

S
o

n
n

ta
g Hackbraten

dazu Zwiebelsauce

dazu Salzkartoffeln

und Erbsen mit Möhren

Erdbeer Pudding mit Sahne

Hackbraten

dazu Zwiebelsauce

 Kartoffelpüree 

und Erbsen mit Möhren

Erdbeer Pudding mit Sahne

Fruchtschnitte / Torte

Kaffeegebäck Mini Hähnchenschnitzel

S
a

m
s

ta
g

Erbseneintopf mit 

Bockwursteinlage

Banane

Gefüllter Pfannkuchen mit Fruchtfüllung 

und Vanillesauce

Banane

Sahnige Blumenkohlsuppe

F
re

it
a

g

Fischfilet in der Eihülle

mit Meerettichsoße

dazu Salzkartoffeln

und Schmorgurken

Waldmeister Götterspeise mit 

Vanillesoße

Dicke Bohneneintopf mit Mettendchen

Waldmeister Götterspeise mit 

Vanillesoße

Rührkuchen

Kaffeegebäck Cremiger Fleischsalat

D
o

n
n

e
rs

ta
g Kasselernackensteak

mit Pfeffersauce

 Kartoffelpüree 

und Kohlrabigemüse in Rahm

Frisches Obst

Gebratene Geflügelfrikadelle

dazu Kartoffel-Möhren-Untereinander

Frisches Obst

Stück Fleischwurst mit Senf

M
it

tw
o

c
h

Ungarische Gulaschsuppe

dazu Ofenbaguette

Schokogrießflammeri

Hühnerbouillon mit Mini-Maultaschen

Schokogrießflammeri
Hausgemachter Kuchen	

Kaffeegebäck  Tomatensalat

D
ie

n
s

ta
g Paniertes Schweinekotelett

Rahmsauce

dazu Butterkartoffeln

und Rahmwirsing

Kompott

Herzhafte Spinatlasagne

dazu Sahnesauce

Kompott

Monte Snack

M
o

n
ta

g

Sahniges Hühnerfrikassee mit 

Spargel

und  Reis

Schokoladenquark mit 

Bananen

Gebackener Camembert Donut

dazu Lavendel-Kartöffelchen

und Ratatouille-Gemüse 

Schokoladenquark mit Bananen

Rührkuchen

Kaffeemahlzeit Abendbeilage

Speiseplan 

23.11.2026 bis 29.11.2026

Menü 1 Menü 2


